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INTRODUCAO

A inclusdo no Ensino de Quimica (EQ) exige ndo apenas
personalizacdes didaticas, mas também uma compreensdo das diferentes
necessidades educacionais dos alunos (Regiani; Md6l, 2013). Dessa forma, o
presente trabalho tem como objetivo apresentar uma proposta realizada para um
aluno com baixa visdo, no Atendimento Educacional Especializado (AEE) da
Escola Louis Braille, desenvolvida em parceria com o projeto Por uma Docéncia
Inclusiva através do atendimento especializado de Quimica e Ciéncias. A
atividade foi fundamentada a partir dos principios do Desenho Universal para a
Aprendizagem (DUA), que envolvem oferecer multiplos meios de envolvimento,
de representacéo e de agcao e expressao. Assim, a proposta foi de trabalhar a
pratica de fermentacdo do pé&o, proporcionando uma atividade que estimula a
autonomia do participante dentro da perspectiva de acessibilidade (CAST, 2024;
Silva; Friscio, 2021).

METODOLOGIA

A atividade seguiu os principios do DUA, mesmo sendo desenvolvido no
espaco especializado, uma vez que foi estruturada pensando em oportunizar
multiplas formas de aprendizado, atendendo também as necessidades
educacionais especificas do aluno em questdo (CAST, 2024). Com énfase na
abordagem sensorial, foram utilizados recipientes de formatos variados, texturas
diversificadas, como diferentes fermentos e outros elementos usados para o
desenvolvimento da pratica, que foi sendo desenvolvida juntamente com
explicacbes sobre o0s processos quimicos envolvidos no processo de
fermentacdo. Além disso, a aula foi proposta pensando no ambiente de trabalho
do aluno, uma padaria, visando torna-la ainda mais significativa, haja vista sua

Apoio Pagina | 1
& i ir >
fegig g . odie
S ‘ ENSINO [Sociedade [Blrasileira
I.-'mlﬂp_a. INSTITUTO o de Enjsino de [@Juimica

FEDERAL
Universidnd Federsl do Pumpa Sy l.rio grandense £NSIN0 de Ciéncias C A PE S



43° ENCONTRO DE DEBATES SOBRE O ENSINO DE QUIMICA

o EDg
v?’\\\\.|,/, /9

S=

3° PROFQUI

21 A 23/11/2024 - UNIPAMPA E IFSUL BAGE

evidente desmotivacédo durante os atendimentos de quimica e a defasagem em
termos dos conhecimentos trabalhados na escola de origem.

RESULTADOS

Utilizar uma estratégia sensorial no atendimento de Quimica, foi
essencial para o desenvolvimento do aluno, possibilitando avangcos na
compreensao da fermentacdo e incentivando seu envolvimento ativo na
atividade. Inicialmente desinteressado e sem expressar suas percepcdes no
decorrer das aulas, foi aos poucos modificando sua forma de agir, conseguindo
distinguir os tipos de leveduras e compreender a funcédo do fermento biolégico
na producdo do pao, associando a teoria ao seu cotidiano. Assim, essa pratica
se desenvolveu a partir principios do DUA, ao incluir multiplos meios de
representacdo, como textos ampliados, explicacdes orais e recursos tateis, além
de possibilitar varias formas de acdo e expressdo, permitindo que o aluno
demonstrasse o seu conhecimento adquirido de diversas maneiras, seja por
meio do experimento ou das discussdes em aula. Ademais, a proposta permitiu
0 envolvimento a partir do momento em que trouxe uma estratégia associada ao
cotidiano do aluno e buscou trabalhar métodos diferentes do que ele ja havia
trabalhado em aula, por meio da experimentacao, possibilitando sua participagéo
ativa em toda a atividade.

CONCLUSOES

Com base no exposto, conclui-se que pautar-se no DUA para o
desenvolvimento das atividades do AEE de Quimica se revelou uma estratégia
valida e fundamental, onde a organizacao sensorial, aliada a experiéncia pratica
do aluno, permitiu que o processo de fermentacdo fosse compreendido de
maneira acessivel e significativa, mas também foi decisiva para que ele se
sentisse de fato participando e envolvido com o seu processo de aprendizagem.
Portanto, esta experiéncia reafirma a importancia de desenvolver praticas
pedagdgicas que valorizem a individualidade dos alunos e suas formas de
aprender.
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